


Koude voorgerechten

Soepen

Torentje van buisbereide ganzenlever met parmabam
gecombineerd met ganzenleverkrullen en meloenknikkers

Slaatje met een spiesje van gerookte en gebraden kwartel
vergezeld van appeltjes en appeldressing

Spiraalplakjes van gerookte zalm en palingmousse
afgewerkt met mierikswortelsupréme

Zachte curryroomsoep met een flan
van bladspinazie en gebakken zalm

Huisbereide gazpacho

Warme voorgerechten

Gebakken eendenlever met een rode wijnsaus
en een culinaire uitdaging van filodeeg gevuld met sjalotten

Gebakken nieroogkreeftjes in een botersausje
met korenasperdges, spekjes en crofitons

Trio van warme gerechtjes met bijpassend garnituur



Vishoofdschotels

Zeetong op de wijze van De Violin

Roodbaarsfilet met courgetes
en een mousseline van asperges en Spaanse kruiden

Gestoomde grietfilet op een bedje van tomaat
en een spiegel van kervelsaus

Vleeshoofdschotels

Lamskroontje met honing en verse tijm

Mechelse koekoekfilet

met een kruidensaus en peterselieaardappelen

Kalfszwezeriken met een truffelsaus en zomertrujfel

Lunchformule
Elke middag, met aangepaste wijnen en koffie

Degustatiemenu
Vijfgangenmenu volgens marktaanbod, zonder dranken

Degustatiemenu Deluxe
Vijfgangenmenu volgens marktaanbod, met apero

naar keuze, aangepaste wijnen (halve fles per persoon)
en koffie
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